Vorspeisen
Starters

Beef Tatar vom heimischen Weiderind € 16,80
Kapern | Butter Toast | Salzbutter

Beef Tatar from domestic beef
capers | toast | salted butter

ACD,GM,0O

Asiatischer Caesar Salad € 14,50
gebratene Salatherzen | Flusskrebsfleisch | Wasabicreme | Mango

Asian Ceasar Salad
grilled romaine hearts | crayfish | wasabi cream | mango

B,C,F,G,L,N,O,D
Blattsalat “= € 7,50
karamellisierte Nusse | Zitrusfrichte | Balsamico Dressing
Salad
mixed green salad | caramelized nuts | citrus | balsamic dressing
EH,LM,N,0

Suppen

Soups

Rinderkraftbruhe € 5,80
Kaspressknodel oder Frittaten
Beef broth
cheese dumpling or sliced pancakes
ACG.L
SuBkartoffel Kokossuppe = € 5,80

mit Gemusechips

Sweet Potato Coconut soup
with vegetable chips

LO



Hauptspeisen
Main courses

Vegetarisch
Vegetarian

Nasi Goreng %= € 12,50
Gewdrzwildreis | buntes Gemuse | Teriyaki

Nasi Goreng
wild rice | vegetables | teriyaki

F,.LLN,O

Ricotta Ravioli € 13,40
Kurbisragout | Parmesanschaum | Kirbiskerne | Rucola

Ricotta Ravioli
pumpkin ragout | parmesan foam | pumpkin seeds | rucola

ACG,LO

Fisch
Fish

Lachsforelle € 24,80
Kirbis Risoni | Shanghai Pak Choi | Parmesanschaum

Salmon
pumpkin risoni | Shanghai pak choi | parmesan foam

ACDGLO



Fleisch
Meat

Beef Burger € 19,50

Brioche | Speck | Bergkase | Strauchtomaten | Rucola | Mayonnaise
BBQ Sauce | Pommes

Beef Burger
brioche | ham | cheese | tomatoes | rucola | mayonnaise
BBQ sauce | French fries

ACGM,0

Rinderfilet € 37,-
Wasabi Kartoffelpiree | junge Karotten | Portweinjus

Beef filet
wasabi mashed potatoes | carrots | port wine jus

AGLEF,O

Kalbs Wiener Schnitzel € 27,-
Petersilien Kartoffel | Wild Preiselbeer Marmelade

Wiener Schnitzel from veal
parsley potatoes | cranberry sauce

ACG,0O

Lackierte Rippchen (24 Stunden gegart) €19,-
Pommes | Chili Cocktailsauce | asiatischer Krautsalat

Spare rips (slow-cooked for 24 hours)
French fries | chili-cocktail sauce | Asian cabbage salad

F,G,LLN,O



Affogato al Caffe

Espresso | Vanilleeis

Affogato al Caffe

Espresso | Vanilla ice cream

CG

Knusprige Apfelsackerl

Zitronengrascreme | Cassis Sorbet
Crispy apple pockets
lemon grass | cassis sorbet

ACGO

Passionsfrucht Parfait
Brownie | Vanillesahne

Passion Fruit Parfait
brownie | vanilla cream

ACG,0O

Kasevariation
Frichtebrot | Feigensenf | Trauben

Variation of cheese
fruit bread | fig mustard

ACGLMO

Dessert
Dessert

€490

€ 8,50

€ 9,80

€ 14,50



« A. glutenhaltiges Getreide und -Erzeugnisse
Gluten-containing cereals and products thereof

« B. Krebstiere- und -Erzeugnisse
Crustaceans and products thereof

o C. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eggs and products thereof

« D. Fisch- und Fischerzeugnisse
Fish and fish products

o E. Erdnusse und -Erzeugnisse
Peanuts and products thereof

. F. Soja (-bohnen) und -Erzeugnisse
Soybeans and products thereof

« G. Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
Milk and milk products (including lactose)

« H. Schalenfrichte und Erzeugnisse
Tree nuts and products thereof

« L. Sellerie und Erzeugnisse
Celery and products thereof

« M.Senf und Erzeugnisse
Mustard and products thereof

« N.Sesamsamen und Erzeugnisse
Sesame seeds and products thereof

o 0. Schwefeldioxid und Sulfite
Sulphur dioxide and sulphites

« P. Lupinen und Erzeugnisse
Lupins and products thereof

« R. Weichtiere und Erzeugnisse
Molluscs and products thereof

% Vegan

Die Informationspflicht Gber die 14 Hauptallergene laut Anhang Il der EU-Informations-verordnung Nr. 1169/2011 gilt ab
13.12.2014 auch fir so genannte ,lose Ware". Darunter fallen auch Gerichte, die in Gastgewerbebetrieben und
Hotelrestaurants verabreicht werden. Nach Meinung der EU Kommission ist diese Information grundsatzlich schriftlich
an den Endverbraucher (Gast) weiterzugeben. Der nationale Gesetzgeber kann im Rahmen der innerstaatlichen
Umsetzung aber auch andere Mdglichkeiten der Informationsweitergabe vorsehen. Fiir die innerstaatliche Umsetzung
zustandig ist in Osterreich der Gesundheitsminister.



